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Gewlirzsehokoladenbrummnen fitr 4 Personen

F00 g Zavtbitterkuvertire, 60 - 70 f Kakaoantell
F0 g Kakaobutter (wahlwelse neutrales Planzendl)
1 Prise Chiliflocken

1/2 orange, unbehandelt

1 TL arabisches Kaffeegewitrz

5 Tuten Brause, Himbeergeschmack

5 Tuten Brause, Orangengeschmack

5 Tuten Brause, Zitronengeschmack

5 Tlten Brause, Waldwmelstergeschmack

5 Tuten Brause, Colageschmack
Haselnusskrokant, Pistazien, gehackt

Frichte der Satson (Bananen, Ananas, Papaya, Trauben, Mango,
Beeren ete.)

Gewitrzsehokoladenfondue

Dle Kuvertire mit Kakaobutter auflisen. die Schale der Orange
abretben. Chiliflocken, Orangenabrieb und das Kaffeegewivrz zugeben
und den Schokoladenbrunnen damit befitllen. Brause, Haselnuss-
Rrokant und gehackte Pistazien in Schiisselehen einfiillen.

Frichte der Satson schiilen und n mundgerechte Stitcke schinelden, mit
HoLzspLe%@w Fruchtspi@%cl/l@m stecken, und Ln den Schokoladenbruumnen
halten. Wer mag, die Brause wnd Niksse zum DIppen nehmen.

Wir witnsehen guten App@tit!




