aclette

Der Klassilkeer aus der Schwelz

1,5Rg witrzlger schwelzer Raclettekiise

1kg Pellkartoffeln

Silberzwiebeln, Cornichons oder Essiggurken, Maiskilbochen ete.
rRaclettegewiirz (Muskat, Paprika, Pfeffer)

evtl. weibbrot

Den Kise (falls noch nicht geschnitten) tn Pfi VLVLOM@VL@Y@'F)@
zuschnelden. Schin auf elner Platte diapleren. Silberzwiebeln,
Essiggurken, Maitskilbchen ete. tn Schiilehen geben.
Raclette-Ofen anheizen. Den Kise in Pfiinnchen geben, mit
Raclettegewivz witrzen (evhiltlich Uber Gourmessa.de)und tn den
Raclette-Ofen schieben. Inzwischen elne Pellikartoffel schiilen und
zerklelnern. Wenn der Kiise Blasen wirft, dann das Schiilechen
rausnelmen wnd Uber die zerkleinerte Pellieartoffel aiehen.

Dazu schwecken tn Esslg elngelegte Produlete.

Wir witnsehen guten App@tl’c!




