GEMUESE-MEERESTRUECHTE-
SCAINKEN/SALAMI-KALBFLEISCA-RACLETTE

DIE VIELFALT I

Es glbt tausende von Raclettevarianten. Wiv méchten lhinen hier elne
klelne Ubersieht der varianten bzw. Zutaten vorstellen:

Das Grundrezept finden Ste wnter Raclette ,Der Klassiker

BlUndner-Raclette:
Blundnerflelseh oder Speck, Parmaschinken o.i. gewitrfelt oder in felnen
Tranchen.

Gemiise-Raclette:

Paprﬁha, Matis, Broceoll, Blumenleohl, Tomaten, Lauch, Spargel, Mohren,
Zueehinl , Bohmen u.v.m. Verelnzelt sollte das Gemiise kurz blanchiert
werolen.

Meevestriichte-Raclette:
Garnelen, Muscheln, Tintenfischringe

Kalbflelsch- oder Geflitgel-raclette:

Kalbsfilet mit Pfeffer, Salz und Kriutern wmarinieren und mit wenig
welnbrand knusprig braten. Dazu, Austernpilze, Speckwitrfel, gehackte
Zwiebel. Oder Hihnehenbrustfilet mit Senf, Thymian, welnbrand,
Zwiebel, 2 EL Honlg marinieren und ditnsten und evtl. mit Evbsen o.4.
bns Pfilnnchen geben.

4-Kasesorten-Raclette:
qorgonzola, Mozzarella, Evumentaler, Bel Paese, dazu Parmaschinken,
Edelsalami, Scampl, Paprikagenmise

Bauern-rRaclette:
Schinken, Speck, Parmaschinken, Wurst jeglicher Art, Salamd ete.

Tip: Dle elnzelnen Raclette-Arten Ronmnen noch mit Kriutern wie
ovigano, Schnittlauch, Basilikum ete. sowie gehacieten Z wiebeln
verfelnert werden.

Wir witnsehen guten App@tit!




