/ Cocktail/Knoblauch- Sauce

Dips fUr Fisch und Fleisch
Flr 4 Personen

Cocktail-sSauce

1 Tasse Mmgovwmise (z.Bsp. TMOW% DeLLVaatess-M%o)
1 Becher Crévme fratche

2 EL Johannisbeergelée

2 BL Tomaten-Ketehup

1TL Curvy, Salz/Pfeffer

1 Prise Cayenne-Pleffer

Elnlge Tropfen Zitronensaft

Elnlge Tropfen Welnbrand

Die Mayonnaise mit dem Creme fratehe, dew Johanmnisbeergelée uno dem
Towmatenketehup verridiren. Mit den Gewirzen kriiftlo abschwecken,
mit Zitronensaft und wWelnbrand aromatisieren und tn ein Schiilchen
fiillen.

Knoblauch-sSauce:

1 Becher Crévee fratche
Zitronensaft

2 EL Obstessig

1 TL Salz, Pfeffer

4 Knoblauchzehen zevdritckt
Elnlge Tropfen Worcester-Sauce
Zucker

Creme fratche wmit Zitronensaft, Obstessio, Zucker und @@pr@%tm
Kinoblauchzehen schaumiy ridhren. Mit Salz/Pfeffer uno Worcester-
Sauce abschmecken.

Wir witnschen guten Appetit!




