. Kaesefondue

Die daflienische \faiane

4000 Asaglo (Ersatzwelse auch Fonting)

1009 Provolone, 1000 Parmesan, 1009 Mascarpone
100ml Mileh

1 EL BUtter

1 EL Mehl

goml Welssweln

3 Elgelb + 1 €L

20 Grissinl (ttal. kKnabberstangen)

20 Schetben Parmaschinken

Awntipasta in Ol

Asnglo/Provolone Rlein witrfeln. Parmesan grob relben, Mascarpone und
Mileh misehen. Uber Nacht kithl Stellen.

Butter und Mehl verkneten. wWeln auflochen, die Mehlbutter elnrithren
und unter Rithren erneut auflochen.

Elnen Topf zur Hiilfte mit wasser flillen und aufiochen lassen.
welnpaste und den ganzen Kiise samt Mileh in einer Schitssel Gber
dem helssen wasserbad vervithren bis sich alles zu elner glatten Masse
verbunoen hat.

Elgelbe wnd EL belgeben, Gber dem helssen wWasserbao zu elner
schaumigen Creme aufsehlagen. Créme Ln ein Caquelon fiillen, bel
Rlelnster Hitze auf das Rechaud stellen.

Den Parma unm die Grissint wickeln und tn die Kisecréme tauchen.
Doazu Antipasti servieren.

Wir witnsehen guten App@tﬁt!




