/ Kaesefondue

MIT SPECK + TOMATEN

6000 Butterkiise

1009 passierte Tomaten
75wl kriifticer Weibwein
1 kletne Zwiebel

500 feln gewitrfelter Speck
2 EL Milch

1 EL Spelsestiirke
Paprikapulver edelsich
weiher Pleffer

Majoran getrockmnet

1 Prise Zucker (ja nach Geschmack)

Zwiebel fein hacken wnd den Kiise grob raspelin. Speck wnol Zwiebelin
im Fowduetopt langsam erhitzen und glasig diunsten.

Mit webn ablischen und die passierten Tomaten dazugeben. Den Kise
langsam unter Rithren hinzufiigen.

Die Stiirke mit Milch anrtthren wund dazugiehen. Den Kiise leurz
aufkochen und elndicken Lassen.

MLt den Gewtrzen abschmecken. (je nach Belicben)

Wir witnsehen guten App@tit!




