f Kaesefondue

Mit Speck & Tomaten

600g Butterkase

100g passierte Tomaten
75ml kréaftiger Weil3wein
1 kleine Zwiebel

509 fein gewurfelter Speck
3 EL Milch

1 EL Speisestarke
Paprikapulver edelstf3
Weil3er Pfeffer

Majoran getrocknet

1 Prise Zucker (ja nach Geschmack)

Zwiebel fein hacken und den Kése grob raspeln. Speck und Zwiebeln
im Fonduetopf langsam erhitzen und glasig diinsten.

Mit Wein abléschen und die passierten Tomaten dazugeben. Den Kése
langsam unter Ruhren hinzuftigen.

Die Starke mit Milch anrtihren und dazugief3en. Den Kése kurz
aufkochen und eindicken lassen.

Mit den Gewilrzen abschmecken.

Wir wiinschen guten Appetit!
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