/ Kaesefondue

MIT SPECK + TOMATEN

6000 Butterkiise

1009 passierte Tomaten
75wl kriifticer Weibwein
1 klelne Zwicbel

500 feln gewitrfelter Speck
= EL Mileh

1 EL Spelsestiirke
Paprikapulver edelsich
weiher Pleffer

Majoran getrockmnet

1 Prise Zucke (ja nach Geschmack)

Knoblauch halbieven wuno den Fonduetopf damit ausretben. Den Kiise
grob raspelin. Den Cldre mit Zitronensaft vermischen.

Bis auf 2 EL den Kilse und Cldve tn den Fonduetopf geben wund bel
mittlerer Hitze unter Rithren schwelzen.

Das Mehl mit dem torigen Cldve vervithren und zum Kiise hinzufiigen.
Mit Senf und Pfeffer abschmecken.

Statt Brot kinnen auch frische Champlgnons oder Gedimpftes Semiise
elngetaucht weroewn.

Wir witnsehen guten App@tit!




