/// Kaesefondue

MIT CHESTER-KASE

6000 Chester

F50 Haselniisse febn gemahlen
4ooml Rriiftioer welbwelin

1 Knoblauchzehe

100ml Mileh

1 EL Spelsestiirike

2 EL Butter

2-4cl Aprikosengeist

weiber Pleffer

Den Kilse grob raspeln. Knoblaueh schitlen wnol sehr fein hacken. Dle
Butter b Fonduetopf erhitzen. Dann Kinoblauch und die Niisse
golobraun visten. (Darf nicht zu dunkel werden!)

Portlonswelse die Mileh, den Kise wnd den Weln elnriiren. Den Kise
langsam schmelzen Lassen bis er sich verbindet.

Die Stirke mit dem Aprikosengelst anrtihren und tn die Kisemasse
geben. Kurz auflRochen Lassen und mit Pfeffer abschmecken.

Wir witnschen guten Appetit!




