4 K aesefonche

MIT BRIE

F500) junger Brie ohne Rinde
450ml Cldre

1 Knoblauchzehe

2 EL Zitronensaft
Mittelscharfer sent

Wwelsser Pfeffer

Knoblauch halbieren und den Fonduetopf damit ausreiben. Den Kilse
grob raspelin. Dewn Cldre mit Zitronensaft vermischen.

Bls auf 3 EL den Kilse wnal Cldre tn den Fonduetopf geben wunal el
mittlerer Hitze unter Rithren schvelzen.

Das Mehl mit dem tbrigen Cldve vervithren und zum Kiise hinzufiigen.
Mit Senf und Pfeffer abschmecken.

Statt Brot Rinnen auch frische Champlgnons oder Gediimpftes Gemiise
elngetaucht weroewn.

Wir witnsehen guten Appetit!
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