o Kaesefondue

Die Jeichde \faxianfe

500 ¢ Kiise (Gouwda) mittelalt, gericben
so00oml Buttermileh

2509 Sahnefrischiiise

1 Prise Salz/Pfeffer

wenlg Knoblauch (je wach Geschmack)
Saucenbinder (Stirke)

1 Welbbrot

Wer Lust auch kann auch Obst dazu anbleten

Zuerst den Gowda retben und tma Caquelon langsam schimelzen. Butter-
mileh und den Frischiiise zugeben. Langsam unter stiindigem Ridren
erwilrmen. Kise darf nicht kochen.

Mit salz und Pfeffer und gof. Knoblauch abschwmecken. Falls nitig
mit Saucenbinder verdicken. Je mach Geschmack Rann man den Kise
auch noch vt Chilll, Curry oder Fonduegewiirzmischung verfelnern.
weibbrotwitrfel odler/vund Obststiicke eintauchen.

Wir wiinschen guten Appetit!




