. Kaesefondue

(Luss dex\feiermark

2500 Emumentaler

2500 Raclettekise

1000 Gorgownzola

1 Prise Muskat, salz und
Pleffer

=2 Knoblauchzehen

1 EL Spelsestiirke

4cl schnaps

400oml Welsswelin

im Fonouetopf den Weibweln mit dem fein gericbenen Kiise bel mittlerer
Hitze unter stiindigem Rithren schimelzen. Elne Kinoblauchzehe
hineinpressen, anschliebend die Speisestiiriee undl den Schnaps
mitetnander verguirlen und tn das Fondue ebnriidiren. Zum Schlub it
Muskat, Salz und Pfeffer witrzen.

Fownoluetopf auf das Rechaud stellen. Dazuw das in klelne Stitcke
geschnittene Baguette veichen.

Wir witnsehen guten App@tit!




