Curry-/ Remouladen- Sauce

Dips fUr Fisch und Fleisch

Fliry 4 Personen

CMV\/M -Sauce:

1/2 Tasse Magokuzﬁse (z Bsp. Thomy, DeLL&atess—MMo)
1/2 Becher Creme fratehe

1 Schub siche Salme (geschlagen)

1 kletne Zwiebel

/o Apfel (siche

1 BL Mango-Chutney oder Comfiture
1 TL Curvy, Salz/Pfeffer

1 EL Spja-Sauce

Worcester-sauce, Salz, Zucker
Elnlge Tropfen Welnbrand

Dle Magokuzise mit devn Creve fratlehe, der Sahne vermischen. Feln
gehackete Zwiebel und geraffelter Apfel dazugeben. Mit den Gewitrzen
Rriftio abschmecken und in eln Schiilehen fitllen.

Remouladen-Ssauce:

1/2 Becher Creme fratehe

1 Tasse M%ommge

1 gr. Zwiebel (oder Silberzwicbeln), 2-3 Esslggurken, 1 EL Kapern
1 EL wmittelscharfer Senf

1 gekochtes EL

Salz, Pfeffer, Zitronensaft, Zucker, Worcester-Sauce

Creme fratehe + Mayo vermischen. Gehackte Zwiebel, Essiggurken und
Kapern belgeben. Senf dazu. Mit Gewirzen abschmecken wunol bn eln
Schiilchen fillen.

Wir witnschen guten Appetit!




