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Je nach Belleben Zucker

Petersilie waschen und gut trockenscehittteln, Den Kise grob vetben. Den
Zttronensaft mit dem Kilse mischen und in den Fonduetopf (Caguelon)
geben . Unter Rithren bel schwacher Hitze schimelzen Lassen.

Nach wunol nach das Bler dazu gieben und dabel imumer weiterritren. Die
Temperatur etwas erhdhen, dawdit der Kiise stimig wirvd. Inzwischen die
Stiivikee mit dem Whiskey glatt rithren wnd in die Kilsemischung geben.
Die Blittehen der abgetrockneten Petersilie hacken.

Das Fondue solange Richeln bis der Kiise klelne Blischen bildet.

Nach Belieben mit ingwer, Zucker und der Petersilie witrzen.

Wir witnsehen guten App@tit!




